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Apertura dei lavori e saluti delle Istituzioni

Presentazione della giuria e dei progetti finalisti

Uf f ic io  I .L .O.

Programma

w w w . u n i p g . i t /s t a r t c u p

Con il patroc inio di:

In collaboraz ione con:

Ce rim o n ia  d i p re m ia z io n e
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Au la  Ma g n a  d e lla  Fa c o lt à  d i Ag ra ria

B o rg o  XX Giu g n o  7 4 ,  P e ru g ia
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Pe r ris e rvare  pos ti a  se de re  
s i pre ga di confe rm are  la  pre se nza 
e ntro ve ne rdì 19 ottobre  ai se gue nti re capiti:

Diamo energia ai cervelli brillanti



S tart Cup  Um bria

S tart Cup

S tart 
Cup

PNI -
Pre m io  Naz io nale  pe r l’Inno v az io ne

I pro getti finalis ti Start Cup  Um bria 2012

è la competizione 
locale tra idee imprenditoriali generate 
dalla ricerca universitaria e formalizzate in 
un , ovvero un documento 
organico attraverso il quale fornire una 
descrizione dettagliata ed approfondita del 
progetto d’impresa.

Spirito della è quello di sostene-
re la ricerca e l’innovazione tecnologica 
finalizzata allo sviluppo economico diffon-
dendo la cultura d’impresa nell’accademia 
e nei contesti locali e offrendo una possibi-
lità concreta di realizzazione ai progetti 
frutto della creatività di studenti, ricercatori, 
dottorandi, docenti, personale universitario 
che operano assiduamente presso l’atene-
o di Perugia, attraverso l’assegnazione di 
premi in denaro per l’avvio di impresa.

I tre progetti vincitori della 
accedono di diritto alle fasi nazionali 

e concorrono all’assegnazione del 
, or-

ganizzato dal PNICube. Il PNI sarà quest’-
anno ospite della città di 

.

BIOSANSA

e-
conomico, efficiente e a elevata compatibi-
lità ambientale per ottenere un 

in alternativa ai combusti-
bili tradizionali

Enzyme & Cell Biosolutions (ECB)

produzione su larga scala di 
con funzione di catalizzato-

ri biologici - possibilità di prodotti ad hoc 
per i clienti nei settori della , 
del 

, dei , dei , non-
ché in ambito 

I.M.A. – ZOO (Innovazione e Management 
Avanzato in Zootecnica)

1) Prodotti di Innovation Comunica-
tion Technolgy) per due 

 basati:

 in wi-
reless, nel ciclo impianti/animali/operatori; 

( ommand and ontrol deas 
ot ire);

 che innova i codici a barre con l’introdu-
zione nella procedura di trasmissione onli-

ne di immagini del territorio di origine 
(registrate o in diretta) fra produttore e 
consumatore; grofood ra-
ceability rganization (Territorial Marke-
ting ) ovie riented.

2) Per le specie avicole 
 (secondo i dettami di 

Horizon 2020 e della Bioeconmy) con 
l’introduzione della 

F.I.R.S.T. FOOD

stabilizzazione di componenti bio-attivi 
per la realizzazione di nuovi prodotti, con 
miglioramenti incrementali qualitativi e 
salutistici. Il primo prodotto sarà un "

" dalle proprietà funzionali e saluti-
stiche conferitegli dall'

 considerato "rifiuto speciale"

The original Healthy Happy Hour

servizio che propone ai gestori e consu-
matori della piccola-media ristorazione 
una nuova formula di , basata 
sul rispetto della salute e della qualità. Il 
servizio offerto garantirà in rispetto dei 
principi di , 

, utilizzo di 
,  durante 

gli eventi

bus iness  plan

Bari dal 29 al 30 
Novembre

s is tema di e s s iccazione  de lla s ans a 

bioco mbu-
s tibile  s olido utilizzabile  in caldaie  a po-
li combus tibili 

microorgani-
s mi e d enzimi 

bioenergia
trattamento rifiuti s olidi e  acque  re -

flue deters ivi biome dicali
alimentare , te s s ile  e  de lla 

carta

ICT (
S is te mi di Ge -

s tione

-Co mando e  Controllo  Interattivo

C&C-INW C C I
N W
-Sis tema di Tracc iabilità de lle  produzio-
ni

A.T.O.M.O. (A T
O

M O
valorizzazione  

de lla biodivers ità

filiera produttiva 
“Pollo d’Erba”.

s oft 
drink

es tratto polifeno -
lico de lle  acque  di vegetazione  de l 
proces s o di e s trazione  de ll'olio  di oli-
va,

aperitivo

corretta alimentazione eco -
s os tenibilità materie  prime  a 
"km 0" cons ulenza die tis tica
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